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A Magyar Posta hazank gyumélcs kultarflorajanak filatéliai bemutatasara és megdrokitésére elindult
bélyegsorozata legujabb darabjait bocsatotta ki. A csendéletet idézé grafikai kompoziciéban
megfogalmazott bélyegképekre két gyimaolcs kerilt. A 245 Ft-os bélyegen a besztercei szilva, a 260 Ft-
os cimleten pedig a tahi szamoéca lathaté. Az alkalmi boriték és bélyegzd grafikajat tovabbi
gyumolcskompozicidok diszitik. A bélyeget Benedek Imre grafikusmiivész tervei alapjan az ANY
Biztonsagi Nyomda gyartotta. Az Gjdonsag augusztus 6-t6l kaphaté a nagyobb postadkon valamint a
Filapostan, de megrendelheté a Magyar Posta internetes aruhazabal is.

Besztercei szilva = Nagy genetikai valtozatossagot mutat, kdszénhetéen nemcsak erételjes vegetativ, hanem
generativ hajlamanak is; a fajta- és alakvaltozatossaga, keveredése annak is készénhetd, hogy nagy foldrajzi
régioban termesztették, szinte egész Eurépaban. K. Gesner aszalvanyat gyogyszerként ajanlotta a patikakbdl
1552-ben. A tokaji aszu kivitele nagyban segitette elterjedését. Valdszinlileg nem a Karpat-medencében
keletkezett fajta, mintegy 800 éve honosodott meg, ma is kb. 100-150 kl6nfajtaja ismert. Nagy gond, hogy
sharka virusra nagyon fogékony. Viszont kivalé beltartalmi mutatokkal rendelkezik, a felhasznalasa szinte
korlatlan (frissen, lekvar, dzsem, sajt, ivolé, bor, pdalinka; hlds és tésztas toltelék), raadasul faanyaga és
kémagija is alkalmas faragni, mézgajaval pedig szepl6t halvanyitottak.

Tahi szamOca = A Szentendrei-szigeten a Lujza szamdcabdl keletkezett fajta. A XX. szazad elején német
nemesiték terjesztették el ismeretlen eredetli tévekrdl. Gyenge ndvekedési, kivald termdéképességi;
ko6zépnagy-nagy, hosszukas, sziv alaku gyimodlcse sotétvords, husa téglavoroses. Fényes fellletll, kissé
szO6ros, zamatos, illatos és kemény allomanyu. Jol birja a szallitast, alkalmas fagyasztasra és konzervnek.
Télallg, de a szarazsagot nehezen viseli, épp ezért ott alakult ki termeszté korzete s a tajfajta. A Madame
Moutot-val egy idében, vagy attél 1-3 nappal korabban érik; mara szinte teljesen eltlint, kivadultan a
Szentendrei szigeten talalkozhatunk vele régi kertekben, pedig hajtatasra is alkalmas. A '60-as években még
gyakran ultették. (Osszedllitotta: Dr. Suranyi Dezs6)
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